


Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración en nevera 
(1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Tiernas capas de galleta bañadas enleche con canela separadas por deliciosas capas de 
crema de chocolate y vainilla. Decorado con crema de chocolate.

907320 · 1,8 Kg · 10-12 rc

Tarta de la abuela choco-crema

Tarta
Premium

Imposible resistirse a esta maravilla. Su intenso sabor a chocolate, su cremosa y untuosa textura y el sabor 
que le aporta el queso crema la convierten en un caballo ganador para la carta de cualquier restaurante.

907342 · 1,5 kg · 12-14 rc

Tarta crema cacao y avellanas

Plancha
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Zanahoria y nueces
907301 · 1,4 kg · 14 rc precortada 907302 · 1,5 kg · 14 rc

Delicioso bizcocho elaborado con zanahorias frescas y trocitos de nueces, recubierto por una 
fina capa de crema de queso, decorado con bizcocho rallado.

Deliciosa tarta de queso horneada de forma tradicional,
muy cremosa y con sabor auténtico a queso.

Tarta Tía Cristina

Carrot
Cake
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Tierno bizcocho de chocolate relleno con una potente crema de cacao de primera calidad y 
decorado con delicadas virutas de chocolate.

907304 · 1,7 kg · 14 rc precortada

Brigadeiro

Tierno bizcocho de chocolate relleno con deliciosa crema de galleta, decorado con trufa, 
nata, bizcocho rayado y galletas.

907303 · 1,7 kg · 14 rc precortada

Crema, galletas y chocolate
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Tarta de masa quebrada y bizcocho rellena con abundante crema de limón, decorada con 
merengue flambeado.

Torta limón flambeado
907305 · 1,2 kg · 14 rc precortada

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Crema de mascarpone sobre una base de bizcocho, recubierta con galletas savoiardi empa-
padas en café y decoradas con una capa de crema de mascarpone, espolvoreada de cacao.

907308 · 1,2 kg · 12 rc precortada

Tiramisú Savoiardi
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Crostata de fruta

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Tarta de masa quebrada rellena de crema, cubierta con nueces, avellanas, higos y cobertura 
de albaricoques..

907306 · 1,3 kg · 14 rc precortada

Crostata higos y nueces

Tarta de masa quebrada rellena de crema pastelera y una deliciosa selección de frutas con 
gelatina de albaricoque.

907307 · 1,5 kg · 14 rc precortada

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Tarta de masa quebrada rellena con una delicada crema de limón, recubierta por una capa 
de bizcocho y decorada con azúcar glas.

907337 · 1,2 kg · 14 rc precortada

Torta della Nonna

Tarta de bizcocho de caramelo rellena de toffee, recubierta de chocolate yd ecorada con 
cacahuetes crujientes y leche condensada.

907333 · 1,7 kg · 14 rc precortada

Toffee
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas 
en refrigeración en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Base crujiente de galleta coronada por galletas empapadas en café que se intercalan con chocolate blanco 
con sabor a avellana, crema y chocolate. Decorada con cacahuete crujiente y trocitos de chocolate Kinder.

Tierna base de bizcocho rebosante de una delicada mousse de chocolate blanco y crujiente 
de coco decorado con almendra, coco y una chocolatina de la marca Raffaello R 

907339 · 1,5 kg · 14 rc precortada

Raffaello, coco y crema crujiente
907340 · 1,2 kg · 14 rc precortada

Choco Kinder

Tarta
Premium

Tarta
Premium
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Crujiente base de galleta con mantequilla bajo un relleno de delicioso cheesecake de queso 
crema, todo ello decorado con una vistosa y sabrosa cobertura de dulce de leche.

907342 · 1,5 kg · 14 rc precortada

Dulce de leche y lotus

Tierno bicocho de chocolate con crema de chocolate, decorado con chocolate granulado.

907338 · 1,7 kg · 14 rc precortada

Explosión de Chocolate

Tarta
Premium
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Esponjoso bizcocho de chocolate con pequeños trozos de nueces.

907317 · 1,2 kg · 24 rc precortada

Brownie choco nueces

Profiterol relleno con crema pastelera sabor vainilla y recubierto de chocolate.

907309 · 1,2 kg · 24 rc marcada

Profiteroles de tiramisú

Plancha Plancha

18 19



Descongelación: 3 horas en nevera (1ºC / 4ºC)
Conservación: Hasta 3 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 3 horas en nevera (1ºC / 4ºC)
Conservación: Hasta 3 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Dos capas de bizcocho (blanco y negro) con dos capas de relleno de preparado de grasa 
vegetal azucarado, una de ellas con cacao ; y decorado con capa de sirope sabor vainilla.

Dos capas de bizcocho rellenado con mezcla de preparado de grasa vegetal azucarado y 
aroma tiramisú. Decorado con mezcla de relleno y cacao en polvo.

San Marcos
690022· 1,8 kg · 30 rc690021 · 1,8 kg · 30 rc

Tiramisú

Plancha Plancha
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Dos capas de bizcocho rellenado con mezcla de preparado de grasa vegetal azucarado y 
aroma queso. Decorado con sirope de decoración con arándanos.

690023 · 1,8 kg · 30 rc

Queso y Arándanos

Plancha Plancha

Dos capas de bizcocho rellenado con mezcla de preparado de grasa vegetal azucarado y cacao 
en polvo. Decorado en dicha mezcla y virutas de artículo de confitería de sucedáneos de chocolate.

Selva negra
690024 · 1,8 kg · 30 rc

Descongelación: 3 horas en nevera (1ºC / 4ºC)
Conservación: Hasta 3 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelación: 3 horas en nevera (1ºC / 4ºC)
Conservación: Hasta 3 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.
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Descongelación: 1-3 horas a temperatura ambiente (fuera de la caja) / 24 horas en refrigeración 
en nevera (1ºC / 4ºC)

Conservación: Hasta 5 días en refrigeración en temperatura de 0ºC a 4ºC en nevera.

Descongelar directamente 30-40 seg. en microondas.

Bizcocho de chocolate para servir caliente con chocolate fundido en su interior, una 
explosión de sabor en la boca.

Los postres individuales permiten un mayor control del stock y ahorro de tiempo.

Soufflé de chocolate negro con un delicioso corazón de delicada crema de chocolate blanco.

907318 · 100 g · 12 ud

Soufflè choco y c. blanco 

Mono
porciones

Coulant
106379 · 80 g · 30 ud

Mono
porciones
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Calentar directamente en horno o vapor a 140ºC durante 20 min. o a 800 W en microondas 
durante 2 min.

Calentar directamente a la plancha girando regularmente,
en horno o vapor a 140ºC durante 20 min. o a 800 W en microondas 

Estas crêpes al estilo francés son deliciosamente ligeras y frescas. El horneado les aporta un tono 
amarillo jaspeado. Son ideales para servir con mermelada o chocolate y un verdadero placer 

servido como crêpe suzette.

Tortitas Americanas horneadas bajo la deliciosa receta tradicional de suero de mantequilla. 
Esto las hace tan completas que sirven como postre o comida si se combina con salado.

903902 · 80 ud · 45 g

American Pancakes Crêpes
903904 · 30 ud · 50 g
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Helado sabor nata con capas al chocolate.

Tarta helada de biscuit y nata sobre bizcocho al whisky, decorada con almendras y cubierta 
de yema y azúcar quemado artesano.

FRIGO

32314 · 10 rc · 1 Litro450 · 12 rc · 1,2 Kg · Rectangular
50671 · 20 rc · 2 Litros Redonda

Tarta Whisky Comtessa
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Tarta elaborada con helado de nata y mantecado cubierta de crocanti de almendra, con 
esponjoso bizcocho bañado en whisky y decorado con yema confitada y nata montada. 

907451 · 14 rc · 2 Litros

Tarta Whisky 2000 

Helado de vainilla y helado sabor caramelo con capa al cacao, bolitas de caramelo recubiertas 
con chocolate con leche, gotas de chocolate y galleta.

 La famosa tarta helada Romántica con su delicioso sabor con chocolate, galleta y caramelo.

Tarta Romántica
39571 · 10 rc · 1 Litro

39646 · 20 rc · 2 Litros
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